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Résumé

Les champignons occupent une place importante parmi les microbes phytopathogeénes et
constituent une menace persistante pour l'agriculture, I'horticulture et les foréts. Les maladies
fongiques constituent des défis majeurs de la production agricole mondiale, causant d’importantes
pertes économiques et compromettant la qualité et la sécurité des produits agricoles. Parmi les
champignons phytopathogeénes les plus redoutés figurent les genresAlternaria, Botrytis cenerea,
Verticillium dahliae, Colletotrichum, connus pour leur capacit¢ a produire des mycotoxines

dangereuses pour la santé¢ humaine et animale.

Le controle des champignons phytopathgénes par des pesticides présentent des
complications sanitaires pour I’homme et pour I’environnement auxquels s’ajoute le risque
d’apparition de nouveaux pathotypes résistants. Pour cette raison, la recherche de solutions

naturelles et efficaces est devenue une priorité.

Certains microorganismes peuvent servir d’excellents agents de lutte biologique contre les
maladies cryptogamiques. Les bactéries lactiques sont considérées comme des antagonistes naturels
de ces microorganismes dangereux, grace a la production d'un grand nombre de composés aux
propriétés antifongiques, comme les acides organiques, le peroxyde de carbone, le dioxyde de

carbone, les bactériocines et la reutérine, ce qui en fait des agents efficaces de biocontrdle.

Mots clés: Bactéries lactiques, champignons phytopathogénes, activité antifongique, lutte
biologique.



Abstract

Fungi occupy an important place among plant pathogenic microbes and represent a
persistent threat to agriculture, horticulture, and forestry. Fungal diseases are major challenges to
global agricultural production, causing significant economic losses and compromising the quality
and safety of agricultural products. Among the most feared phytopathogenic fungi are the genera
Alternaria, Botrytis cinerea, Verticillium dahliae, and Colletotrichum, known for their ability to

produce mycotoxins that are hazardous to human and animal health.

The control of phytopathogenic fungi using pesticides poses health risks to humans and the
environment, in addition to the danger of the emergence of new resistant pathotypes,the search for

natural and effective alternatives has become a top priority.

Some microorganisms can serve as excellent biological control agents against fungal
diseases. Lactic acid bacteria are considered natural antagonists of these harmful microorganisms,
due to their ability to produce a large number of compounds with antifungal properties, such as
organic acids, hydrogen peroxide, carbon dioxide, bacteriocins, and reuterin, making them effective

biocontrol agents.

Keywords: Lactic acid bacteria, phytopathogenic fungi, antifungal activity, biological
control.
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