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Résumé 
 

Les champignons occupent une place importante parmi les microbes phytopathogènes et 

constituent une menace persistante pour l'agriculture, l'horticulture et les forêts. Les maladies 

fongiques constituent des défis majeurs de la production agricole mondiale, causant d’importantes 

pertes économiques et compromettant la qualité et la sécurité des produits agricoles. Parmi les 

champignons phytopathogènes les plus redoutés figurent les genresAlternaria, Botrytis cenerea, 

Verticillium dahliae, Colletotrichum, connus pour leur capacité à produire des mycotoxines 

dangereuses pour la santé humaine et animale. 

Le contrôle des champignons phytopathgènes par des pesticides présentent des 

complications sanitaires pour l’homme et pour l’environnement auxquels s’ajoute le risque 

d’apparition de nouveaux pathotypes résistants. Pour cette raison, la recherche de solutions 

naturelles et efficaces est devenue une priorité. 

Certains microorganismes peuvent servir d’excellents agents de lutte biologique contre les 

maladies cryptogamiques. Les bactéries lactiques sont considérées comme des antagonistes naturels 

de ces microorganismes dangereux, grâce à la production d'un grand nombre de composés aux 

propriétés antifongiques, comme les acides organiques, le peroxyde de carbone, le dioxyde de 

carbone, les bactériocines et la reutérine, ce qui en fait des agents efficaces de biocontrôle. 

Mots clés: Bactéries lactiques, champignons phytopathogènes, activité antifongique, lutte 
biologique. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Abstract 

Fungi occupy an important place among plant pathogenic microbes and represent a 

persistent threat to agriculture, horticulture, and forestry. Fungal diseases are major challenges to 

global agricultural production, causing significant economic losses and compromising the quality 

and safety of agricultural products. Among the most feared phytopathogenic fungi are the genera 

Alternaria, Botrytis cinerea, Verticillium dahliae, and Colletotrichum, known for their ability to 

produce mycotoxins that are hazardous to human and animal health. 

The control of phytopathogenic fungi using pesticides poses health risks to humans and the 

environment, in addition to the danger of the emergence of new resistant pathotypes,the search for 

natural and effective alternatives has become a top priority. 

Some microorganisms can serve as excellent biological control agents against fungal 

diseases. Lactic acid bacteria are considered natural antagonists of these harmful microorganisms, 

due to their ability to produce a large number of compounds with antifungal properties, such as 

organic acids, hydrogen peroxide, carbon dioxide, bacteriocins, and reuterin, making them effective 

biocontrol agents. 

Keywords: Lactic acid bacteria, phytopathogenic fungi, antifungal activity, biological 

control. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 الملخص

ً  تهديداً  للنبات،وتمثل الممرضة الميكروبات بين مهمة مكانة الفطريات تشغل  الأمراض وتعُد .للزراعة،والبستنة،والغابات دائما

 وسلامة جودة ىوتؤثرعل كبيرة خسائراقتصادية في تتسبب العالمي،حيث الزراعي لإنتاجا تواجه لتيا الكبرى التحديات من الفطرية

 ،Alternaria، Botrytiscinereaأجنѧѧѧاس نجѧѧѧد خطѧѧѧورة للنباتѧѧѧات الممرضѧѧѧة أكثرالفطريѧѧѧات بѧѧѧين ومѧѧѧن .الزراعيѧѧѧة المنتجѧѧѧات

Verticillium dahliae، Colletotrichum، تشكل التي فطرية سموم إنتاج ىعل بقدرتها المعروفة ѧحة ىخطراعًلѧان صѧالإنس 

 .والحيوان

 ظهѧور خطѧر إلى ،بالإضافة وللبيئة للإنسان صحية تعقيدات يسبب المبيدات باستخدام للنباتات الممرضة الفطريات مكافحة إن

 .قصوى أولوية وفعالة طبيعية حلول إلى الحاجة أصبحت ،لذا مقاومة جديدة مرضية أنماط

 من اللبنية البكتيريا وتعُد .ريةالفط الأمراض ضد الحيوية للمكافحة ممتازة عوامل تكون أن الدقيقة الحية كائناتال لبعض يمكن

 ،مѧثلا للفطريѧات المضѧادة الخصѧائص ذات لمركبѧاتا من كبير لعدد إنتاجها بفضل ،وذلك الخطرة الكائنات لهذه الطبيعية المضادات

 فѧي فعالѧة عوامѧل يجعلهѧا ،ممѧا ،والرويتيرين ،والبكتيريوسينات أكسيدالكربون ،وثاني الهيدروجين ،وبيروكسيد العضوية لأحماضا

 .الحيوية المكافحة

 .البيولوجية المكافحة ،تافطريلا ضد ،النشاطية للنبات الممرضة ،الفطريات اللاكتيك حمض بكتيريا:ةاحيالمفت الكلمات

 

 

 

 

 

  
  
  
  
  
  
  
  
  
 
 
 
 
 
 
 
  
  
  
  

  


