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Résumeé

Les enzymes fongiques jouent un role fondamental dans de nombreuses industries
grace a leurs propriétés catalytiques efficaces et leur stabilité dans des conditions variées.
Produites par des champignons filamenteux tels que Aspergillus niger, Trichoderma reesei
et Penicillium chrysogenum, ces enzymes sont capables de dégrader des macromolécules
complexes. Elles sont largement utilisées dans les secteurs agroalimentaires,
pharmaceutique, textile, papetier et des détergents. Parmi les enzymes les plus couramment
exploitées figurent les amylases, protéases, cellulases et lipases. Leur utilisation permet
d’améliorer la qualité des produits, de réduire I’impact environnemental des procédés et
d’optimiser les performances industrielles. Grace a leur grande diversité et leur efficacité,
les enzymes fongiques constituent des outils biotechnologiques de premier plan. Leur
production a grande échelle offre des solutions innovantes et durables adaptées aux

exigences des industries modernes.

Mots clés : Enzymes fongiques, Champignons filamenteux, Production industrielle.



Abstract

Fungal enzymes play a fundamental role in various industries due to their efficient
catalytic properties and stability under diverse conditions. Produced by filamentous fungi
such as Aspergillus niger, Trichoderma reesei, and Penicillium chrysogenum, these
enzymes can degrade complex macromolecules. They are widely used in the food,
pharmaceutical, textile, paper, and detergent industries. Among the most commonly
exploited enzymes are amylases, proteases, cellulases, and lipases. Their use improves
product quality, reduces the environmental impact of processes, and enhances industrial
performance. Due to their high diversity and efficiency, fungal enzymes are key
biotechnological tools. Large-scale production offers innovative and sustainable solutions

that meet the demands of modern industries.

Keywords: Fungal enzymes, Filamentous fungi, Industrial production.
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